嘉義縣瑞里國小午餐監廚工作注意事項

一、監廚人員為午餐工作小組成員：

包含午餐執秘、各處室主任及教學、訓導、午餐相關承辦人員（含主計、出納）及各年級教師代表、家長會代表。

二、監厨與驗收工作要點說明：

1. 監廚與驗收人員輪值當週應準時至廚房驗菜、監廚。

2. 監廚與驗收人員請依規定穿戴驗收衣服與口罩、帽子進行監厨與驗收工作。

3. 監廚與驗收人員請參考「瑞里國小午餐監廚工作各類食材驗收標準」驗收各類食材。

4. 監廚與驗收人員輪值當週應詳實填寫廚房工作日誌並簽章，每週五之下班前移交予下週輪值者。

5. 每月最後一週輪值者應於當週星期五中午12：00之前將廚房工作日誌簽名後送交午餐執行秘書檢核。
6.驗菜時間：上午7：30-8：00檢驗食材之品質、數量。

7.監廚時間：8：00清洗蔬菜（監督食材清洗）→9：20料理準備（廚房衛生之檢查）→10：00烹調（督導作業流程）→11：30配膳（檢核出菜進度、午餐用具整潔抽查、廚工工作協調情形）。

8.監廚人員應提前半小時用餐，以期及早發現問題。
9.所有午餐資訊請轉達午餐執行秘書統一處理。

10.請各處室主任加強督導午餐生活教育並評分（總導護為班級導師）。







































